I RISTORANTI DEL NINO ILNINO A SCUOLA

Il progetto consiste in un corso di educazione alimentare che ha riservato una particolare attenzione ad alcuni
Comitato promotore Alcuni ristoranti del comprensorio hanno elaborato per il periodo 17 gennaio — 24 febbraio 2004 prodotti tradizionali, sviluppato e realizzato in collaborazione con il Centro Educazione Ambientale (CEA) della
Lignoranza di Spessore appositi menu a prezzo convenzionato che propongono prodotti tradizionali tra quelli riportati Provincia di Pesaro e Urbino. Sono stati coinvolti gli alunni di tre classi del secondo ciclo delle scuole elementari
Associazione temporanea di idee e progetti nell'elenco approvato dalla Regione Marche. Ecco le proposte: appartenenti ai circoli didattici di Pergola e San Lorenzo in Campo.

Organizzazione Patrocinio
Ass. Pro-Suasa, MCL di Sant'/Andrea di Suasa Comune di Mondavio
Unione Sportiva Pianaccio Ass. Pro-Loco IAT Mondavio
Senzatempo Museo delle Terre Marchigiane
Centro di Educazione Ambientale CEA Provincia di Pesaro e Urbino

SANT’ANTONIO, ANTONINO, NINO

Era affettuosamente chiamato cosi nelle campagne marchigiane, fino a qualche decennio fa

il maiale, la “dispensa vivente” per la famiglia del contadino. Accadeva quando i lavoratori dei
“piani” e delle colline erano quasi esclusivamente mezzadri o braccianti e uccidere il maiale, “fare le
carni” era uno degli appuntamenti pit importanti dellanno.

Nel corso del tempo perd il Nino non é stato solo cibo, la sua storia € ricca di curiose e inaspettate
rivelazioni. Nel Il secolo a.C. era utilizzato sulle imbarcazioni fenicio-puniche come strumentazione
di bordo poiché in grado di individuare con il suo fiuto la riva piti vicina e fornire cosi indicazioni per
stabilire la rotta da seguire.

Per questa edizione della festa, il Nino, nostra ideale filiera alimentare e culturale, & stato scelto
come guida per tracciare la rotta alla riscoperta delle tradizioni culinarie del territorio.

Ritrovare le atmosfere, i significati ormai quasi scomparsi, ci ha guidato nella realizzazione di questi
“Incontri con la tradizione” La conoscenza del prodotto tradizionale locale ¢ infatti il tema
conduttore del programma proposto e dei progetti collaterali: Il Nino va a scuola, | Ristoranti del
Nino, Il Nino & Sapientino, Il prodotto consigliato dal Nino, Il Nino in padella.

Sullonda della consapevolezza alimentare, proponiamo un'esplorazione tra i sapori, i gusti e le
consuetudini culinarie stivate nel nostro recente passato. Il programma offre un bastimento di
insostituibili contributi e di importanti collaborazioni, ma non mancano certo divagazioni,
esagerazioni e colpi di scena: in fondo tutto serve quando si vuole far festa e il Nino ce ne da
occasione.

Buon Nino a tutti !

Osteria dell’Altrove

Una rappresentanza delle classi & presente con i propri lavori alla Festa del Nino presso un apposito spazio gioco.

IL NINO E SAPIENTINO

Grazie ad un accordo con [Associazione Italiana Ricerca contro il Cancro - Comitato Marche durante la Festa del
Nino (presso lo spazio allestito dalle classi delle scuole elementari) & possibile acquistare "Sapientino a tavola’ Si
tratta di un gioco creato sulla scia del nuovo Codice Europeo contro il Cancro, interamente dedicato
alleducazione alimentare dei pit piccoli (ma non solol). Un bizzarro e simpatico "Prof " di nome Gustavo ci guida
sui sentieri della buona nutrizione, per capire che gli alimenti non sono tutti uguali e che vanno scelti con cura
per crescere bene, e sopratutto, per tenere alla larga le

malattie, prima fra tutte il cancro. Lacquisto di "Sapientino a tavola” aiuta la ricerca: parte del ricavato viene infatti
devoluto ad AIRC.

IL PRODOTTO CONSIGLIATO DAL NINO

Per la Festa del Nino alcuni produttori locali allestiscono banchi di degustazione di prodotti tradizionali. Vengono
fornite schede tecniche e informazioni su quanto proposto.

Le aziende selezionate:

Az.Agricola Forestale Monterosso, San Lorenzo in Campo (PU) - Farro

Pietraviva, Pesaro - Sapa

Fabbri Paola, Mondavio (PU) - Miele

Az. Agraria Fattoria della Ripa, Orciano di Pesaro (PU) - Formaggi

Az.Agricola Elio Savelli, S.Andrea di Suasa (PU) - Vino rosso “CASTEL SUASA” (IGP Marche da uve provenienti da
agricoltura biologica)

IL NINO IN PADELLA

Liniziativa € realizzata in collaborazione con Alluflon spa e prevede la produzione di una serie speciale di padelle
personalizzate con il marchio Festa del Nino — Alluflon.

Le padelle, utilizzate durante la festa per servire a tavola le prelibate pietanze del Nino, potranno essere
acquistate a condizioni vantaggiose.

RINGRAZIAMENTI Sebastiano Dominici, Sindaco del Comune di Mondavio /
Dott.Mariano Landi, Dirigente - Valorizzazione del territorio e Angelo Verdini e Nello Zanchini dirigenti scolastici di Pergola e
delle produzioni - Regione Marche / Sauro Capponi, Assessore  San Lorenzo in Campo / Metalgraf di Droghini Claudia & S. sas
all’Ambiente - Provincia di Pesaro e Urbino / Chiara Benelli, / Bambu Suasa di Bardeggia Silvano / Rental Tecnology di
Catia Savelli, Centro Educazione Ambientale (CEA) - Provincia Bellagamba Carlo / | ristoratori che hanno aderito all’iniziativa
di Pesaro e Urbino "I ristoranti del Nino" / Onas - Cuneo
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