LA CENA DEI GRASSI Venerdi 18 gennaio 2013 PIG AND CHIPS

Ore 20.30 cartoccio di costine di maiale al
Sant’Andrea di Suasa (PU) forno con patate arrosto
LA FESTA Euro 30,00 (Bevande incluse)
DEL 0% Posti limitati
Cena guidata ideata dal giovane Prenotazione ohbligatoria
cuoco Nicola Costantini Per informazioni tel. 366 1685626

SUSHI DI CARNE
bocconcini di filetto di maiale
marinati, serviti con verdure su

riso basmati bianco

COTE-NUGGETS
polpette fritte composte da
cotechino  cotto  sbriciolato
impastato con un composto di
uova e farina

HAMBURGER DEL NINO

rosetta con hamburger di maiale,
casciotta d’Urbino, pomodoro,
insalata, cipolla di Suasa,
maionese e ketchup fatti in casa

CROSTRUTTA (CROSTATA ALLO
STRUTTO)

crostata allo  strutto con
marmellata di mele cotogne
accompagnata con crema alla

vaniglia
PASTA TAKE-AWAY
tacconi di farina di fave di Fratte ARGIM[AIIUSED%I Piatti realizzati con carni fresche di
Rosa con sugo amatriciana .AC%]-FEM AN#I‘-ILL S!ll!](] della Mgrca della Filera lo Nino
marchigiana FATTI COME DEVONO Vini dalle cantine:

DEVON
_Terracruda - Fratte Rosa (PU)
0§L:SUEIBE FAT.’U _Az. Agr. Savelli Elio - Mondavio (PU)
I0NINO “RESTIPT oo
"TILEgGceor Birra artigianale da:

territorio di cultura o y - .
Le abilita e le esperienze della gente di questa terra hanno permesso di realizzare i prodotti “lo Nino”. _AI oteca de" Assoclazlone c |tta de"a

Sono i campi e le strade, le case e i borghi che tra riti, memorie e saperi fanno di un luogo un territorio.
Birra - Apecchio (PU)



